
Tagesmenu Vegetarisch Abendessen

Salatbuffet Salatbuffet Tagessuppe 

19.10.2026 Broccoli Suppe Broccoli Suppe 

Hackbraten an Pilzrahmsauce *** Vegetarischer Braten an Pilzrahmsauce Abendessen vom Buffet

glasierte Karotten glasierte Karotten 

Kartoffelstampf Kartoffelstampf 

Wunschmenü

Salatbuffet Salatbuffet Tagessuppe

20.10.2026 Weissweinsuppe Weissweinsuppe 

KW 43 Kalbsgeschnetzeltes Gratinierte Rösti Walliser Art Abendessen vom Buffet

Rösti Tomaten und Mozzarella 

Erbsen und Rüebli 

Brönnti Crème Brönnti Crème

Salatbuffet Salatbuffet Tagessuppe 

21.10.2026 Petersilienwurzel Suppe Peterslienwurzel Suppe 

Gemüse-Curry Thai Style Gemüse-Curry Thai Style Abendessen vom Buffet

Koriander & Cashew Nüsse Koriander & Cashew Nüsse 

Basmati Reis Basmati Reis 

Salatbuffet Salatbuffet Tagessuppe

22.10.2026 Karotten Ingwer Suppe Karotten Ingwer Suppe 

Kalbshacksteak an Pfefferrahmsauce panierte Champignons Abendessen vom Buffet

Cremiges Lauch Gemüse Cremiges Lauch Gemüse 

Salzkartoffeln Salzkartoffeln 

Wunschmenü

Salatbuffet Salatbuffet Tagessuppe 

Herkunft unserer Produkte: 23.10.2026 Rinds Bouillon mit Eierstich Rinds Boullion mit Eierstich 

Wenn möglich, kaufen wir Produkte  Saltimbocca vom Kalb an Jus Saltimbocca  vom Sellerie Abendessen vom Buffet

aus nachhaltiger Produktion und/oder Safran Risotto Safran Risotto 

von Produzenten aus der Region ein. Blumenkohl Blumenkohl 

Sofern nichts anderes deklariert ist, Erdbeer Glace mit Rahm Erdbeer Glace mit Rahm 

verwenden wir Schweizer Fleisch.

Salatbuffet Salatbuffet Tagessuppe

* 24.10.2026 Fenchel Apfel Suppe Fenchel Apfel Suppe 

Fangart: Aquakultur Zanderfilet an Beurre Blanc * Ofenkäse an Beurre Blanc Abendessen vom Buffet

Butterreis Butterreis 

süss-saure Zucchetti süss-saure Zucchetti 

*** enthält Schweinefleisch Salatbuffet Salatbuffet Tagessuppe 

25.10.2026 Kürbis Suppe Kürbis Suppe 

Allergene: Schweinsbraten an Portweinsauce *** Teigwaren Gratin Abendessen vom Buffet

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Marktgemüse 

Informationen über mögliche Nüdeli 

Allergene in den einzelnen Gerichten. Marroni Mousse Marroni Mousse 

MO

Menüplan
vom 19. Oktober 2026

DI
bis 25. Oktober 2026

SO

Wochenhit (Mittag)
MI

Rindsfiletspitzen Stroganoff 

Peperoni Champignons

Trockenreis 

DO
Abends immer wählbar

Café complet

Birchermüesli

FR

SA

Herkunft: Nordatlantik


